ASSOCIATION COUPE GEORGES BAPTISTE
FRANCAISE INTERNATIONALE EUROPEENNE

<< CONCOURS TECHNIQUE DES JEUNES PROFESSIONNELS
ET DES ELEVES DES LYCEES HOTELIERS ET C.F.A >>

Viande — Réaliser, dresser et servir un steak au poivre de facon

classique pour 1 personne. Garniture : Pommes Pont Neuf
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