Durée de I’épreuve :

ASSOCIATION COUPE GEORGES BAPTISTE
FRANCAISE INTERNATIONALE EUROPEENNE

<< CONCOURS TECHNIQUE DES JEUNES PROFESSIONNELS

ET DES ELEVES DES LYCEES HOTELIERS ET C.F.A >>

Poisson - Trancher, dresser et valoriser un saumon fumé
pour 1 assiette. Proposer les accompagnements

15 minutes
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Fiche de pointage approuvée par le bureau de la Coupe Georges Baptiste 2020




